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PRESTOLINO
TACTO 13G

Clientèle cible
→ → �Hôpitaux, EMS, foyers, 
cliniques  
production satellite

→ → ��Coffee Shop : buvettes, 
snacks, cafétérias,  
hôtels, restaurants, bars

→ → �Traiteurs, services de 
restauration

→ → Entreprises, bureaux

Ecran tactil intuitif 7’’ 
2 sorties, 3 bacs à  
ingrédients
Bac 1 → café grain
Bac 2 → café lyophilisé 
Bac 3 → lait

Capacité par remplissage
200 cafés grain
300 cafés lyophilisés
90 laits chauds

1 bac à ingrédient café grain 2 Kg
1 bac à ingrédient café lyophilisé 500 g
1 bac à ingrédient lait 500 g

Rapidité
Groupe d’infusion
→ → 120 tasses/h
→ → Temps de préparation/tasse 25 sec

Produits lyophilisés
→ → 260 tasses/h
→ → Temps de préparation/tasse 6-12 sec

Spécifications
24 boutons programmables 
Capacité du groupe	 9-14 g
Label énergétique 	 A+
Capacité du bac à marc  
		  130 tasses

Dimensions
Larg./prof./haut. 	 41 × 57 × 80 cm
Display 	 7’’ Touchscreen
Repose tasse réglable	 5-11 cm
Espace disponible pour récipients 
		  16 cm

Raccordement
Electricité : 230 V, 2.1 kW, 10 A
Eau : ØM ¾’’, 1-8 Bars ou pompe immergée

Options d’équipement
Monnayeur à pièces ou jetons
Système à pompe à immersion
Meuble roulant

COFFEE MILK




